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c.fl EAU aux pomlms
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5 cuillerdes à soûpe bonbdes ttè fartne

4 rf ff sucre

3 f* -. l| latt-

3 It tf huile

ï  Oeuf

T ? incée d.e seL

T/2 paquet ile Leurre alsaolenne

? Belles pomnîes:

Crène : & Gbs de beurre

TO0 Grs de sucre

I Oeuf

Vanil.le en poudre sl poseible

o
oo

Mélange:r farlne, suere, lemre et eepll.

AJouter  ensuLte le  Læi f , ;  Lroeuf ,  L thu{ Ie.

fracalLl-er au fouet ou au batteur, puls verser

dsns un mouLe à manque::- d.e 32 à 24 cns dle dtlamètncn,

Largement beurrd et farlnd. CouvnrLr" de mlnees.. .
t-ranches cle pommes en l-es falsent se chevaucnb$, et
g3-isser au fou:r rnoyon ( ' fh.4).

Prd'pær:er La crè'na : Fairey' foatre le beurre tout

dloucement, aJoutez-lui le suore

et l- toeuf . Au bout cte ?5 nlnutes, quand Le gâteau

eommenoe à leverr et .à dtoreni arroses-le dle la crëme

et ternlnez la eufsson. Âu eortlr dtr fôur, posez un



l a rge  couverc le  sur  le  mou le :  1a  vapeur  en  se

ddgageant ,  déco11era  Ie  gâ teau.


